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Пояснительная записка
Методические рекомендации предназначены для демонстрации степени усвоения и закрепления полученных теоретических знаний, предусмотренных учебной программой, стандартом СПО по специальности 38.02.04 «Коммерция (по отраслям)».

Цель методических рекомендаций – демонстрация фундаментальных знаний, практических умений и навыков работы с нормативно - техническими документами, регламентирующими требования в области товароведения продовольственных и непродовольственных товаров, что позволяет реализовать профессиональные компетенции:

ПК 3.1. - Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.

ПК 3.2. - Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению или списанию.

ПК 3.3 - Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.

ПК 3.4 - Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.

ПК 3.5 - Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохранность, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.

ПК 3.6 - Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.

ПК 3.7 - Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерения в системные.

ПК 3.8 - Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю
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1. Цель и задачи курсовой работы.
Целью выполнения курсовой работы является закрепление и расширение теоретических и практических профессиональных знаний и навыков студентов, полученных в процессе обучения.
Задачи:

- использовать профессиональную терминологию в рамках ПМ 03;

- работать с  нормативно-технической документацией;

- разрабатывать потребительские характеристики и показатели конкурентоспособности объектов товароведной деятельности;
- анализировать информацию и делать выводы.

2. Перечень тем курсовых работ

1. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности безалкогольных напитков.

2. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности парфюмерных товаров.

3. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности обувных товаров.

4. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности фототехники.

5. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности молока.

6. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности косметических товаров.

7. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности галантерейных  товаров.

8. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности  товаров бытовой химии.

9. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности консервированной продукции.

10. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности кондитерских товаров.

11. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности посуды.

12. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности столовых приборов  товаров.

13. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности колбасных изделий.

14.  Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности крупяных товаров.

15.  Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности велотранспорта.

16.  Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности утюгов бытовых.

17.  Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности свежий рыбы.

18.  Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности сливочного масла и масляных паст.

19. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности строительных материалов из пластика.

20. Потребительские свойства, классификация и оценка конкурентоспособности пушно-меховых товаров.

21. Классификация, ассортимент, порядок оценки качества и конкурентоспособности чая и чайных напитков.
3.Требования к структуре и содержанию курсовой работы
- титульный лист (приложение А); 

- содержание работы (приложение Б); 

-  введение; 

- основные разделы работы; 

- заключение; 

- список используемых источников; 

- приложения (при необходимости). 

Титульный лист должен быть выполнен согласно приложению А. 

Перенос слов на титульном листе и в заголовках по тексту не разрешается. Точка в конце заголовка не ставится. 

Во введении курсовой работы необходимо дать исторические аспекты возникновения или получения данного товара и статистику его потребления или производства за последние 5 лет. 
Основная часть работы включает 2 раздела (главы), которые разбивают на подразделы.

Первый раздел (глава) носит констатирующий характер. В нем дается характеристика товара с позиции его классификационных признаков, регламентированных в нормативно-технических документах, приводятся примеры из ассортимента и тенденции его развития.

Второй раздел (глава) носит аналитический характер. В данном разделе предлагается алгоритм оценки качества товара и признаки их фальсификации или характеристика его потребительских свойств (в зависимости от темы курсовой работы).
Третий раздел (глава) – практический. В нем разрабатываются критерии оценки конкурентоспособности товара, проводится экспертная оценка на примере одного вида товара, но разных производителей. 
В заключении  даются выводы и обобщения, вытекающие из всей работы, 
В курсовой работе приводится список информационных и литературных источников, которые были использованы при ее написании  и приложения.
4. Требования к оформлению курсовой работы
Оформление текстового материала курсовой работы должно соответствовать требованиям ГОСТ Р.7.011-2011 "Система стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Отчет о научно-исследовательской работе. Структура и правила оформления». 
Оформление  библиографического списка должно соответствовать требованиям ГОСТ 7.1-2003 "Библиографическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и правила составления" (либо ГОСТ Р 7.0.9-2009 «Система стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Библиографическое обеспечение издательских и книготорговых процессов. (Общие требования)». 
Для электронных ресурсов - ГОСТ 7.82-2001 «Система стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Библиографическая запись. Библиографическое описание электронных ресурсов. Общие требования и правила составления».
Текст выпускной квалификационной работы должен быть набран на персональном компьютере на одной стороне листа белой бумаги формата А 4 (210 * 297 мм); шрифт - 14 Times New Roman. Текстовые документы выпускной квалификационной работы должны быть сброшюрованы в жесткий переплет.

Для курсовой работы необходимо соблюдать установленные поля: 30 мм от левой границы формата и 15 мм от остальных границ.

Расстояние от текста до следующего заголовка, а так же от заголовка до следующего текста должно быть равным трем интервалам.

Слова: "СОДЕРЖАНИЕ", "ВВЕДЕНИЕ", "ЗАКЛЮЧЕНИЕ", "СПИСОК ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ИСТОЧНИКОВ", "ПЕРЕЧЕНЬ УСЛОВНЫХ ОБОЗНАЧЕНИЙ" записываются в виде заголовка (симметрично тексту) прописными буквами и не нумеруются.

Разделы и подразделы следует нумеровать арабскими цифрами и записывать с абзацного отступа. Пример - 1, 2, 3 и т.д. Номер подраздела включает номер раздела и подраздела, разделенные точкой. Пример - 1.1, 1.2, 1.3 и т.д. - подраздел. После номера раздела, подраздела в тексте точку не ставят.

Разделы, подразделы должны иметь заголовки. Заголовки должны четко и кратко отражать содержание разделов, подразделов. Заголовки разделов следует печатать с абзацного отступа прописными буквами без точки в конце, не подчеркивая. Если заголовок состоит из двух предложений, их разделяют точкой. Заголовки подразделов следует печатать с абзацного отступа строчными буквами без точки в конце.

Результат по выполненной курсовой работе определяется оценками «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» исходя из следующих критериев:
ОТЛИЧНО – содержание  и оформление работы в полной мере соответствуют предъявляемым требованиям и отражают уровень подготовленности студента, в т.ч. овладение студентом знаниями, умениями, навыками, определенными общекультурными, общепрофессиональными и профессиональными компетенциями, предусмотренными ФГОС и рабочей программой. 

ХОРОШО - содержание и оформление курсовой работы в достаточной степени  соответствуют предъявляемым требованиям и отражают уровень подготовленности студента, в т.ч. овладение студентом знаниями, умениями, навыками, определенными общекультурными, общепрофессиональными и профессиональными компетенциями, предусмотренными ФГОС и рабочей программой. 
УДОВЛЕТВОРИТЕЛЬНО - содержание и и оформление курсовой работы не в полной мере  соответствуют предъявляемым требованиям и свидетельствуют об удовлетворительном уровне подготовленности студента, в т.ч. в овладении студентом знаниями, умениями, навыками, определенными общекультурными, общепрофессиональными и профессиональными компетенциями, предусмотренными ФГОС и рабочей программой. 
НЕУДОВЛЕТВОРИТЕЛЬНО – представленный в курсовой работе текстовый материалы и ее свидетельствуют о неудовлетворительном уровне подготовленности студента, определенном требованиям ФГОС и требованиями программы. 
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